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Tredicesima edizione della guida ai migliori vini
spumanti secchi di tutte le regioni d'Ttalia, con le
denominazioni di origine dedicate alle bollicine
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® 922 vini selezionati dopo oltre 2.500 assaggi

® 350 aziende presenti

® 70 vini al top della produzione nazionale

® 37 vini “acquisto attento”, dal miglior
rapporto tra valutazione in guida e prezzo

e oltre 500 pietanze abbinate ai vini
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alta langa, alto adige, oltrepo pavese, conegliano valdobbiadene, trento e il franciacorta
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FRANCIACORTA PREMIER SATEN
MARZAGHE

Immediatezza e bella coerenza gusto-olfattiva per questo Satén dal colore giallo con
softile perlage. Apre con profumi di tostature dolci e di frutti: grissini e piccoli pani,
cedro, mela, pera e mandorla fresca, sono sfumati da note di gesso, da nuance di pan-
dolce, mentre si awertono spunti di confetto, di prato appena tagliato e melissa; non
Franciacort mancano leggere sensazioni balsamiche. In bocca & semplice, diretto, fresco, riper-
corre con coerenza le sensazioni nasali, con struttura agile ma continua,

Servire insieme a carpaccio di spigolo con emulsione di olio e lime.
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FRANCIACORTA SUPERNO DOSAGGIO ZERO
MARZAGHE

Prova a coniugare un bouquet di stile evoluto e coinvolgente con una bocca ancora
molto seriosa. L'evoluzione in bottighia lo rendera pid interessante. Giallo deciso e lu-
A1 minosa, percorso da fini bollicine, al naso & subito tostato di pane, fuso con frutto
< Sadialhe maturo di mela, arancia, pesca e susina, percorsi da macchia mediterranea e ginestra
Franciacorla €ancorabergamotto, nocciole e mandorle tostate e plum-cake. Fresco, salino, agile,
di buana morbidezza, in progressione la componente acido-sapida prende il so-
pravvento asciugando leggermente il palato e il frutto maturo con le fragranze di forno
|lasciano spazio a minerali salini.

* I* [* I®]@) Bene insieme a ung lgsagna con besciamella, champignan e Fonting.
?ﬂ:hardnnnay 90%, pinot nero 10% H bottiglia %12,5 éﬁ.ﬂm €34.15
FRANCIACORTA TREHA BRUT s

MARZAGHE

\ino di taglio un po’ algido giocato tutto sulla freschezza. Giallo chiaro con fine per-
lage, & fresco e abbastanza intenso e offre subito una fusione di note vegetali e florea-
li di timo, salvia, felce, biancospino, glicine, che sfumano nei iconascimenti fruttati d
uva spina, mela, pera, cedro, arancia, mandarino, bergamotto, con tostature di man-
dorle e nocciole, il tutto percorso da una vena minerale di selce, Bocca leggermente
mena espressa, fresca, abbastanza morbida, di carbonica sottile con una verve aado-
sapida importante che sviluppa un retrolfatto sulla freschezza dei toni vegetali con un
frutto ancora pil croccante.

QQ o @@ Da qustare con una tempura di gamber,
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